
Nos menus à la carte

39€

18€

49€

Menu enfant :
Poisson panné ou steak haché ou tenders poulet et frites, jus de fruits et boule de
glace ou moelleux au chocolat

Entrée, plat, dessert

Entrée et plat ou plat dessert

Tartare de bœuf coupé au couteau préparé ou non, frites maison

Tataki de bœuf mariné à la sauce thaï et fines herbes, salade roquette

Salade d'œuf mollet dans le nid de pomme de terre, lardon et asperges

Tomates anciennes, burrata di bufala, pesto au basilic

Ceviche daurade, pamplemousse, pomme verte et tartare des algues bio

Cappuccino de cèpes, escalopine de foie gras poêlée, crème fouettée salée

Plats 28 €

Faux-filet grillé, sauce cèpes, frites maison

Saumon gravlax pressé à la vodka, crème aux agrumes et mangue

Brochette de bœuf, sauce poivre vert et frites maison (+ 3 euros)

Magret de canard, sauce aux fruits rouges, pommes de terre grenaille

Filet de bar,  sauce beurre citronnée, mille-feuilles de légumes

Thon rouge mi-cuit au sésame, sauce thaï, wok de légumes

Entrées 14 €

Rigatoni façon Méditerranée au saumon, pesto rouge et paprika fumé

Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire
09.83.81.76.82



Planche de charcuterie à partager 

Soupe de fruits de saison et sa glace stracciatella

Tarte au citron meringuée à l’italienne, zeste de citron vert

Pavlova aux fruits exotiques - mangue & fruits de passion

Mi-cuit chocolat, glace vanille
8 minutes d'attente

Café gourmande - panna cotta, crème brûlée, moelleux aux chocolat

Suggestions 

6 huîtres Fines Claires N° 3

Paris - Brest, noisette caramelisé

12 huîtres Fines Claires N° 3

Côte de bœuf maturée, sauce morilles et poivre vert, pommes de terre
grenaille et salade verte (1,2 kg et +) - pour 2 personnes

Poulpe grillé, sauce vierge aux pommes vertes, risotto noir

Médaillon de veau, roulé au lard fumé, jus corsé et parfumé à la truffe
blanche, déclinaison des carottes

Desserts et fromage 13 €

Assiette de trois fromages, salade verte aux noix grillées

Sole meunière, pommes de terre vapeur aromatisées à l’ail et fines
herbes

Menu du midi
Du mardi au vendredi uniquement - disponible sur ardoise

Entrée et plat ou plat et dessert 27€

Entrée, plat et dessert 34€

Prix net - service compris.
La liste des allergènes est disponible sur demande.

Une carafe d'eau est disponible sur demande.

24€

14€

27€

110€

38€

34€

55€

Colonel - 2 boules de sorbet citron vert et vodka

Coupe de glace - 3 boules au choix
Vanille, chocolat, stracciatella, noisette, café, sorbet citron vert, framboise, fraise, pomme verte


	MENU & CARTE DE VIN
	Apéritifs
	Ricard, Pastis 51
	5.5€

	Campari
	8€

	Martini rosso ou bianco, Porto rouge, Baileys
	7€

	Americano
	9€

	Kir au vin blanc
	8€

	Kir royal au champagne
	15€


	Cocktail & Mocktail
	Pavillon bleu Rhum blanc, jus d’ananas, jus de citron, cachaça
	13€
	Caipirinha
	13€

	Mojito, classique, mangue, fruits rouges
	12€

	Café Martini
	13€

	Sunrise Tequila
	12€

	Gin frizz
	12€

	Sans Alcool
	Aperol Spritz
	13€

	Spritz Saint Germain
	15€
	Choco-Mezcal Mezcal, jus de citron, Baileys, crème de cacao

	15€
	Pavillon sunrise Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine

	8€
	8€



	Whiskies
	Chivas
	10€

	Akashi
	12€

	Dalmore 12 ans
	16€

	Oban 14 ans
	15€

	Johnnie Walker Red
	7€

	Lagavulin 8 ans
	16€

	Bourbon Four Roses
	7€


	Bières Pression
	1664 25cl
	6€

	Goose Medway IPA 25cl
	7€

	1664 50cl
	10€

	Goose Medway IPA 50cl
	12€
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	Spiritueux et digestifs
	Eau de vieille prune, Poire William, Get 27, Tequila
	8€

	Limoncello
	8€

	Gin Hendrick's
	9€

	Gin Bombay Sapphire 1er cru
	13€

	Vodka - Absolut
	8€

	Bas Armagnac - Château de Laubade, 6 ans d'âge
	12€

	Rhum - Don Papa, Rhum vieux, Baroko
	Rhum - Diplomatico
	Rhum - XO Planteray
	Cognac Hennessy, Very Special
	Cognac Audry cuvée XO (20 ans)
	10€
	10€
	15€
	12€
	18.5€


	Boissons fraîches
	Orangina - Schweppes Ice Tea
	5€
	5€

	Diabolo
	4.5€

	Evian, San Pellegrino 50cl
	7€

	Perrier 33 cl
	5.5€

	Évian, San Pellegrino 1l
	9€

	Coca-Cola ou Coca-Cola zéro
	5€


	Cafés - Thé
	Espresso, déca
	Café noisette
	Café crème
	Iced coffee - glace vanille
	3€
	3.3€
	4.5€
	8€

	Cappuccino
	4.5€

	Thé Dammann
	4.5€

	Thé glacé
	5.5€
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	Desserts et fromage 13 €
	Soupe de fruits de saison et sa glace stracciatella
	Tarte au citron meringuée à l’italienne, zeste de citron vert
	Pavlova aux fruits exotiques - mangue & fruits de passion
	Mi-cuit chocolat, glace vanille 8 minutes d'attente
	Paris - Brest, noisette caramelisé
	Colonel - 2 boules de sorbet citron vert et vodka
	Café gourmande - panna cotta, crème brûlée, moelleux aux chocolat
	Assiette de trois fromages, salade verte aux noix grillées
	Coupe de glace - 3 boules au choix
	Vanille, chocolat, stracciatella, noisette, café, sorbet citron vert, framboise, fraise, pomme verte
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