
Bordeaux

Terre Rouge Montagne - Montagne Saint Emilion

Versant - Côtes de Castillon

Château des rêves - Saint Emilion Grand Cru

Château Larrieu-Terrefort - Margaux

Le Pauillac de Lynch Bages - Pauillac 

Château Ormes de Pez - Saint Estèphe

Numéro 3 d'Angélus - Saint Emilion Grand Cru

Mitjaville Roc de Cambes 2017 - Côtes de Bourg 

Bourgogne

Ropiteau Frères Pinot Noir – Vin de France

Domaine Roux Père et Fils - Albus – Bourgogne Hautes Côtes de Beaune

Domaine Collotte – Marsannay Vieilles Vignes

Domaine Vincent Bachelet – Maranges 1er Cru La Fussière

Domaine Vincent Bachelet – Chassagne-Montrachet

Domaine Marchand-Grillot – Gevrey-Chambertin En Créot

Domaine Alex Gambal - Nuit Saint Georges

Domaine Nicolas Rossignol - Pommard “Les Petits Noizons”

Autres régions de France

Domaine Jean Foillard – Morgon - Beaujolais

Les Moguerets – Saint-Nicolas-de-Bourgueil Bio - Loire

Bergerie de l’Hortus - Pic Saint Loup - Occitanie

Domaine des Creisses – Les Creisses - Occitanie

Aimé Arnoux – Côtes du Rhône 

Domaine de Cristia – Châteauneuf-du-Pape Bio - Rhône

Domaine Pichat – Côte-Rôtie Les Champon's - Rhône

Verre 

9.5€ 40€

59€

64€

79€

88€

120€

120€

130€

56€

44€ 

53€

58€

40€

81€

115€

75cl

11€     52€

68€

72€

91€

98€

130€

170€

Rouges

Carte de vin

40€9.5€

Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire
09.83.81.76.82 - infos@pavillonbleu.restaurant



Champagne Palmer Brut Réserve

Barons de Rothschild Concordia Brut

Barons de Rothschild Rosé

Barons de Rothschild Blanc de Blanc

Ruinart Brut

Ruinart Blanc de Blancs

Provence

Château Saint-Maur "Maur & More" – Côtes de Provence

Château Minuty "Prestige" – Côtes de Provence

Château Maïme Héritage - Côtes de Provence

Roseblood d'Estoublon – Coteaux Varois en Provence

Bourgogne

Ropiteau Frères Chardonnay – Vin de France

Domaine Charly Nicolle – Per Aspera - Chablis 

Domaine Perraton "Le Clos du Roy de Croix" – Pouilly-Fuissé

Domaine JM Bouzereau – Meursault

Autres régions de France

Michel Lynch Prestige – Sauternes - Bordeaux

Domaine Nicolas Gaudry – Pouilly-Fumé - Loire

Serge Laporte "Millésia" – Sancerre - Loire

Château Maïme Héritage - Côtes de Provence

Louis Chomel "Chanson" – Condrieu - Rhône

Verre

10€

13€

Verre

9.5€

11€

59€

52€

51€

44€

96€

75cl

40€

52€

61€

98€

75cl

45€

56€

44€

46€

Coupe    75cl

72€

85€

125€

125€

100€

155€

16€ 

Rosés

Blancs

Champagnes

Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire
09.83.81.76.82 - infos@pavillonbleu.restaurant


	MENU
	&
	CARTE DE VIN
	Apéritifs
	Ricard, Pastis 51
	5.5€

	Campari
	8€

	Martini rouge ou blanc, Porto rouge, Baileys
	7€

	Americano
	9€

	Kir au vin blanc
	8€

	Kir royal au champagne
	15€


	Cocktail & Mocktail
	Pavillon bleu
	Rhum blanc, jus d’ananas, jus de citron, cachaça
	13€

	Caïpirinha
	13€

	Mojito, classique, mangue, fruits rouges
	12€

	Gin tonic
	12€

	Gin fizz
	12€

	Sans Alcool
	Pavillon sunrise
	Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine
	9€
	13€

	Aperol Spritz
	Spritz Saint Germain
	15€

	Choco-Marnie
	Rhum, Grand Marnier, choco crème Mozart
	14€

	Planteur
	12€

	Fraicheur
	9€

	Ginger Fresh
	9€

	Virgin mojito
	9€



	Whiskies
	Chivas
	10€

	Jack Daniels
	10€

	Akashi
	12€

	Oban 14 ans
	15€

	Cardhu
	12€

	Bourbon Four Roses
	8€

	Lagavulin 8 ans
	16€

	Dalmore 12 ans
	16€


	Bières Pression
	1664 25cl
	6€

	1664 50cl
	10€

	Goose Medway IPA 25cl
	Goose Medway IPA 50cl
	7€
	12€
	Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire 09.83.81.76.82 - infos@pavillonbleu.restaurant



	Spiritueux et digestifs
	Eau de vieille prune, Poire William, Get 27
	9€

	Limoncello
	8€

	Calvados
	9€

	Gin Bombay Sapphire 1er cru
	13€

	Vodka - Absolut
	8€

	Bas Armagnac - Château de Laubade, 6 ans d'âge
	12€

	Rhum - Don Papa Baroko
	Rhum - Diplomatico
	Rhum - XO Planteray
	Cognac Hennessy Very Special
	Cognac Audry cuvée XO (20 ans)
	10€
	12€
	15€
	12€
	18.5€


	Boissons fraîches
	Schweppes - Ice Tea
	5.5€

	Jus de fruits
	Orange, pomme, ananas
	5.5€

	Diabolo
	4.5€

	Evian, San Pellegrino 50cl
	7€

	Perrier 33 cl
	5.5€

	Évian, San Pellegrino 1l
	9€

	Coca-Cola ou Coca-Cola zéro
	5.5€


	Cafés - Thé
	Espresso, déca
	Café noisette
	Café crème
	3€
	3.3€
	4.5€

	Cappuccino
	4.5€

	Thé Dammann
	5€

	Desserts et fromage 13 €
	Cheesecake aux fruits rouges, façon crème brûlée
	Tarte destructurée au citron, pistache et meringue italienne
	Mi-cuit chocolat, glace vanille  (8 minutes d'attente)
	Royal chocolat praliné
	Financier à la pistache et framboise, ganache chocolat blanc, confiture fraise
	Colonel - 2 boules de sorbet citron vert et vodka
	Café gourmand - panna cotta mangue, crème brûlée, moelleux au chocolat
	Assiette de 4 fromages (comté affiné 18 mois, saint nectaire, brie aux truffes, chèvre, salade verte aux noix grillées
	Coupe de glace - 3 boules au choix
	Vanille, chocolat, stracciatella, noisette, café, sorbet citron vert, framboise, fraise, pomme verte



	Suggestions
	Planche de charcuterie à partager
	6 huîtres Fines Claires N° 3
	12 huîtres Fines Claires N° 3
	Côte de bœuf maturée, sauce morilles et poivre vert, gratin dauphinois
	et salade verte (1,2 kg et +) - pour 2 personnes
	Côte de veau, sauce normande, gratin dauphinois
	Filet de turbot, sauce beurre blanc au yuzu, déclinaison des carottes et asperges
	Sole meunière, purée de pommes de terre
	24€
	14€
	27€
	110€
	36€
	39€
	58€


	Menu du midi
	Du mardi au vendredi uniquement - disponible sur ardoise
	Entrée et plat ou plat et dessert 27€
	Entrée, plat et dessert 34€

	Carte de vin
	Rouges
	Bordeaux
	Bourgogne
	Autres régions de France


	Barons de Rothschild Concordia Brut
	Barons de Rothschild Rosé
	Fait avec passion ❤️
	Produits frais • Cuisine maison
	Merci pour votre visite ✨
	Nous espérons que vous avez passé un agréable moment parmi nous.
	Au plaisir de vous revoir très bientôt !
	www.pavillonbleu.restaurant
	Suivez-nous et partagez votre expérience :
	lepavillonbleusaintmaur94
	le Pavillon Bleu - Restaurant bisronomique


