Nos menus a la carte

Entrée, plat, dessert 49€

Entrée et plat ou plat dessert 39€

Menu enfant : 18¢

Poisson panné ou steak haché ou tenders poulet et frites, jus de fruits et boule de
glace ou moelleux au chocolat

Entrées 14 €

6 Escargots au beurre persillé ou 12 (+ 6 euros)
Mini camembert roti au miel et a I'huile de truffe, pain boucheron et petite salade

Salade d'ceuf mollet dans le nid de pomme de terre, lardon et asperges
Soupe d’oignons traditionnelle gratinee au compteée

Tartare de daurade et avocat, sauce aux herbes fines et lait coco

Saumon gravlax presse a la vodka, creme aux agrumes et mangue

Presse de foie gras de canard au cacao et chutney de poires wiliams (+ 5€)

Plats 28 €
Noix de joue de boeuf confite, purée de pomme de terre et pleurotes grillées
Blanquette de veau revisitée, riz blanc

Souris d’agneau dans son jus de cuisson au romarin et miel, purée de
pomme de terre (+6€)

Faux-filet grillé, sauce camembert a la truffe, frites maison
Brochette de boeuf, sauce poivre vert et frites maison (+ 4 euros)

Ballotine de filet de mignon enveloppée de lard fume, farcie aux légumes, puree
de carottes, sauce au foie gras

Rigatoni fagcon Méditerranée au saumon, pesto rouge et paprika fume
Filet de bar, sauce beurre citronnée, wok de legumes

Thon rouge mi-cuit au sésame, sauce thai, flan d’épinard et patates
douces roties

Poivron farci aux légumes - Version végétarienne

Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire
09.83.81.76.82



Desserts et fromage 13 €

Cheesecake aux fruits rouges, facon creme brilée

Tarte destructurée au citron, pistache et meringue italienne

Mi-cuit chocolat, glace vanille (8 minutes d'attente)

Royal chocolat praliné

Financier a la pistache et framboise, ganache chocolat blanc, confiture fraise
Colonel - 2 boules de sorbet citron vert et vodka

Café gourmand - panna cotta mangue, creme brilée, moelleux au chocolat

Assiette de 4 fromages (comtée affiné 18 mois, saint nectaire, brie aux
truffes, chevre, salade verte aux noix grillées

Coupe de glace - 3 boules au choix
Vanille, chocolat, stracciatella, noisette, café, sorbet citron vert, framboise, fraise, pomme verte

Suggestions
Planche de charcuterie a partager 24€
6 huitres Fines Claires N° 3 14€
12 huitres Fines Claires N° 3 27€

Cote de boeuf maturee, sauce morilles et poivre vert, gratin dauphinois 110€
et salade verte (1,2 kg et +) - pour 2 personnes

Cote de veau, sauce normande, gratin dauphinois 36€
Filet de turbot, sauce beurre blanc au yuzu, déclinaison des carottes et 39€
asperges

Sole meuniere, puree de pommes de terre 58€

Menu du midi

Du mardi au vendredi uniquement - disponible sur ardoise

Entrée et plat ou plat et dessert 27€

Entrée, plat et dessert 34€

Prix net - service compris.
La liste des allergenes est disponible sur demande.
Une carafe d'eau est disponible sur demande.



	MENU
	&
	CARTE DE VIN
	Apéritifs
	Ricard, Pastis 51
	5.5€

	Campari
	8€

	Martini rouge ou blanc, Porto rouge, Baileys
	7€

	Americano
	9€

	Kir au vin blanc
	8€

	Kir royal au champagne
	15€


	Cocktail & Mocktail
	Pavillon bleu
	Rhum blanc, jus d’ananas, jus de citron, cachaça
	13€

	Caïpirinha
	13€

	Mojito, classique, mangue, fruits rouges
	12€

	Gin tonic
	12€

	Gin fizz
	12€

	Sans Alcool
	Pavillon sunrise
	Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine
	9€
	13€

	Aperol Spritz
	Spritz Saint Germain
	15€

	Choco-Marnie
	Rhum, Grand Marnier, choco crème Mozart
	14€

	Planteur
	12€

	Fraicheur
	9€

	Ginger Fresh
	9€

	Virgin mojito
	9€



	Whiskies
	Chivas
	10€

	Jack Daniels
	10€

	Akashi
	12€

	Oban 14 ans
	15€

	Cardhu
	12€

	Bourbon Four Roses
	8€

	Lagavulin 8 ans
	16€

	Dalmore 12 ans
	16€


	Bières Pression
	1664 25cl
	6€

	1664 50cl
	10€

	Goose Medway IPA 25cl
	Goose Medway IPA 50cl
	7€
	12€
	Le Pavillon Bleu, 66 promenade des Anglais, La Varenne St-Hilaire 09.83.81.76.82 - infos@pavillonbleu.restaurant



	Spiritueux et digestifs
	Eau de vieille prune, Poire William, Get 27
	9€

	Limoncello
	8€

	Calvados
	9€

	Gin Bombay Sapphire 1er cru
	13€

	Vodka - Absolut
	8€

	Bas Armagnac - Château de Laubade, 6 ans d'âge
	12€

	Rhum - Don Papa Baroko
	Rhum - Diplomatico
	Rhum - XO Planteray
	Cognac Hennessy Very Special
	Cognac Audry cuvée XO (20 ans)
	10€
	12€
	15€
	12€
	18.5€


	Boissons fraîches
	Schweppes - Ice Tea
	5.5€

	Jus de fruits
	Orange, pomme, ananas
	5.5€

	Diabolo
	4.5€

	Evian, San Pellegrino 50cl
	7€

	Perrier 33 cl
	5.5€

	Évian, San Pellegrino 1l
	9€

	Coca-Cola ou Coca-Cola zéro
	5.5€


	Cafés - Thé
	Espresso, déca
	Café noisette
	Café crème
	3€
	3.3€
	4.5€

	Cappuccino
	4.5€

	Thé Dammann
	5€
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